Ferragosto 2026 in Osteria

Antipasti:

Formaggio d’alpeggio fritto con miele di castagno
Focacciona lardellata alla Lox
Intercalata di pane carasau con pomodorini freschi, bufala e crema di basilico
Macedonia di melone, ceci, gamberi e soncino
Polpette di verdure con olio alla menta

Prima portata: 

Tortelli di branzino al pestato di basilico, olio evo e pomodorini

Seconda portata: 

Trancio di pesce spada in umido con olive, pomodori, acciughe e capperi
accompagnato con patate 


Fior di latte mantecato al Branca menta con scaglie di cioccolato fondente

Acqua, 
Vino Rose’ cantina Scarabelli
Caffè di torrefazione 



SOLO SU PRENOTAZIONE ENTRO IL 10 AGOSTO 2026
€ 58,00 per persona 
richiesta Caparra confirmatoria € 25,00 per persona



Sono possibili MODIFICHE ANTICIPATE per esigenze alimentari diverse, allergie e/o intolleranze.

Menù’ bambini sotto gli 8 anni dovrà’ essere concordato al momento della conferma


Eventuali defezioni nel medesimo giorno dovranno essere saldate … ovviamente verrà rilasciata la SCHISCETTA!!!


